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Triiffel - erlesener Genuss fiir Ihren Gaumen

SteinbeiBer-Filet | frisch gehobelte Triiffel
Angebote giiltig vom 07.10. bis 20.10.24

galeria-markthalle.de



Triiffelperle
Schweizer Schnittkise
(56 % Fett i. Tr.) mit
Piemonteser Triiffel,

zwei Monate gereift.
100 g
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Crémeux de
Bourgogne Truffe

Franzosischer Weichkise I

(72 % Fett i. Tr.) mit
sahniger Konsistenz und
krftiger Aromatik.
200-g-Packung
1kg=49.95

999

Brie de Nagis Truffe
Cremiger franzdsischer

Weichkise (54 % Fett i
mit Frischkise up
Sommertriiffel &
100 g

KASE TRIFFT
TRUFFEL

Ein himmlisches Duo
fiir Feinschmecker

Petit Délice

de la Madeleine

Franzosischer Weichkise (Dreifach-
Rahm), gefiillt mit weifer Alba-Triiffel.
72 % Fett i. Tr. 200-g-Packung

1 kg = 74.50
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Triiffelo
Siidtiroler Kuhmilch-Schnittkise,
buttriger Geschmack mit intensivem
Triiffelaroma. 50 % Fett i. Tr.

100 g

349

Triiffel-Feta
Griechischer Feta aus Schafs- und
Ziegenmilch mit Sommertriiffel — mild,
salzig, aromatisch und ausgewogen.

40 % Fett i. Tr.
100 g

449

Oro Nero
al Tartufo
Ttalienischer Hartkise (35 % Fett i. Tt.),
4 Monate gereift, mit siifien Noten

von Joghurt und Sahne.

100g

349

Triiffelsalami mit
Parmesanmantel
Luftgetrocknet und

fein gekornt, umbhiille
von 22 Monate altem

Parmigiano Reggiano.
100 g

329

Pelatello

al Tartufo
Toskanischer
Rohschinken mit
Sommertriiffel.
100 g

439

Lombo

al Tartufo
Luftgetrocknete
italienische
Schweinelende,
mit Sommertriiffel
verfeinert.

100g

499

FEINKOSTKREATIONEN

Triiffel veredelt jede Scheibe!

Golfera Wildschwein- Le Traiteur

Dolcemagro con Tartufo Mortadella Triiffelkochschinken
Grobe Triiffelsalami, Ofengebacken, mit Triiffeln Im Steinofen sanft gegart.
vollmundig und dabei delikat aus Umbrien. 100 g

und feinwiirzig. 100 g 69

100 g p— 3
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cg) Diamanten
MARKTHALLE der Kiiche

GALERIA
_— Hauchdiinn gehobelt, veredeln frische
Triiffeln mit ihrem erdig-nussigen
Aroma Pasta, Kartoffelgerichte und
Eierspeisen. AufSerdem passen sie
exzellent zu Fisch und Gefliigel.
WeifSe Triiffeln — in Top-Qualitit
erbiltlich ab Mitte Oktober — isst
man grundsitzlich rob, sonst geht ihr
einzigartiger Geschmack verloren.
Die schwarze Variante lisst sich kurz
mitgaren. Triiffeln sollten schnell
vergehrt werden: Gut gekiihlt halten
 sich die edelsten Speisepilze der Welt
etwa eine Woche, schwarze etwas
linger als weiffe.

LUXUS DER NATUR

Feinste Aromen fiir Thre Tafel

Le Contesse Sapori Nostrani La Bilancia Le Bonta

Prosecco Spumante Risotto mit Triiffel Triiffelol Tagliatelle Tartufo
Superiore DOCG 300-g-Packung Mit weifler oder Pasta aus Hartweizen-
Aromen von Zitrus, 1kg=19.97 schwarzer Triiffel. o griefl mit Triiffel.
griinem Apfel 377* 60-ml-Flasche = 250-g-Packung

und Mandel. 11=16650 & = 1 kg=23.96
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0,75-1-Flasche 5 9 9
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Die Angebote sind gilltig bei den GALERIA Markthalle-Filialen in: Berlin: Kreuzberg, Kurfiirstendamm, Steglitz; Bonn; Dortmund; Dresden; Frankfurt Hauptwache; Hannover; Kdln Hohe StraBle; Leipzig; Miinchen: Marienplatz,
Rotkreuzplatz, Schwabing; Niirberg; Wiesbaden. Alle zubereiteten Speisen sind Serviervorschlage. Druckfehler vorbehalten; Farbunterschiede sind nicht ganz auszuschlieBen. * Ehemaliger Verkaufspreis



