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F E I N E S 
E N T D E C K E N

Butterspezialitäten

Hummerbutter | Butter mit Gewürzen | Rohmilchbutter | Butter aus Büffelmilch | Beurre de Baratte



SAHNIG,  RAHMIG,  FE IN
Entdecken Sie die Vielfalt und köstliche Möglichkeiten

Trüffel-Freunde
Trüffelbutter
Mit 10 % weißer Trüffel.  
Perfekt u. a. für Pasta und Saucen!
75-g-Glas
1 kg = 93.20

699

Beurre d’Isigny AOC
Omega 3
Mit extraviel wertvollen Fettsäuren.
125-g-Packung
1 kg = 19.92

249

St. Helen’s
Ziegenbutter
Aus Ziegensahne mit  
einem Hauch Salz.
250-g-Packung
1 kg = 23.96

599

Beppino Occelli
Burro
Aus dem Piemont, von  
Hand in Holzformen  
verziert, besonders sahnig.
125-g-Packung
1 kg = 23.92

299

Fromi
Butterspezialitäten
Mit Algen, schwarzem Pfeffer, Zitronen-
schale oder Piment d‘Espelette.
80-g-Packung
1 kg = 62.38

499



das Beste für Daheim

Käserebellen
Heumilchbutter
Mit Noten von Rahm, Blumenwiese  
und Jungholz; seidige Textur.
An der Bedientheke.
100 g

149

Aus Rahm wird Raffinesse
Was wäre die Küche ohne Butter! Sie macht gutes Brot noch besser.  
Sie gibt Saucen einen runden Geschmack und wunderbaren Glanz. 
Sie lässt sich zum Backen und Braten verwenden, klären, bräunen ... 
und mit Salbeibutter wird Pasta zur Delikatesse. 

Im Wesentlichen unterscheidet man zwei Sorten: Die milde Süß-
rahmbutter eignet sich für Desserts und Gebäck, beschert zartem 
Gemüse ein noch feineres Aroma und ist ideal für Saucen, weil sie 
beim Erhitzen nicht ausflockt und gut bindet. Sauerrahmbutter passt 
optimal zu deftigeren Speisen wie Fleischgerichten und Eintöpfen, 
ihre leicht saure Note unterstreicht aber auch das herbe Kakaoaroma 
im Schokoladenkuchen. Ob man gesalzene oder ungesalzene Butter 
verwendet, ist reine Geschmackssache.
Und warum nicht mal Kräuter-, Tomaten- oder Trüffelbutter selbst 
herstellen? Einfach die Zutaten gründlich unter die Butter mixen,  
die Masse zu Rollen formen und kühlen. Guten Appetit!

V O M

F E I N S T E N

Beillevaire
Rohmilchbutter
Premiumqualität aus Westfrankreich, extrafein 
im Geschmack. Gesalzen oder ungesalzen.
125-g-Packung
1 kg = 31.92

399

Paysan Breton
Bretonische Butter
Mit kräftigen Meersalzkristallen aus 
Guérande oder leicht gesalzen.
250-g-Packung
1 kg = 11.96

299

Beurre d’Isigny AOP
Küstenklima sorgt für Mineralien  
und einzigartigen Geschmack.  
Gesalzen oder ungesalzen.
250-g-Packung
1 kg = 15.96

399

Krebs- oder Hummerbutter
Das Meer an Aroma für Gerichte mit 
Fisch oder Krustentieren.
80-g-Packung
1 kg = 46.13

449
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Gefüllte Pasta mit  
Salbei-Zitronenbutter

500 g frische gefüllte Nudeln,  
z. B. Ravioli oder Agnolotti
60 g Butter
80 g Parmesan
8–10 Salbeiblätter
1 Bio-Zitrone
Salz und Pfeffer

1. Die Nudeln nach Anleitung 
zubereiten. Die Zitrone mit  
heißem Wasser abspülen.
2. Butter in einer Pfanne schmelzen 
und die Salbeiblätter bei mittlerer 
Hitze darin anbraten.
3. Die gefüllten Nudeln mit einem 
Schaumlöffel aus dem Topf holen 
und direkt in die Pfanne geben.
4. Mit Salz und Pfeffer ab- 
schmecken, etwas Zitronenabrieb 
und den Parmesan hinzufügen  
und auf vorgewärmten Tellern 
servieren.

GESCHMACKS-F INALE
Beurre d’Échiré
Panier AOC
Besonders schmelzig, ideal 
auch für Gebäck. Gesalzen.
250-g-Packung
1 kg = 27.96

699

Ponte Reale
Burro di Bufala
Italienische Butter aus  
Büffelmilch, angenehm 
säuerlich.
125-g-Packung
1 kg = 15.92

199

Le Gall
Beurre de Baratte
Aus der Bretagne.  
Doux (ungesalzen)  
oder Sel (gesalzen).
250-g-Packung
1 kg = 27.96

699

Kerrygold
Irisches Butterschmalz
Besonders hoch erhitzbar,  
ohne zu spritzen –  
optimal zum Braten.
250-g-Packung
1 kg = 13.96

349


